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L’aventure Bay’ Cake a démarré en 2024, parce que créer un lieu 
chaleureux, convivial, qui rassemble les gens autour d’une cuisine de 
qualité, était notre souhait. Nous voulions un endroit qui nous ressemble, 
qui soit peps, jeune, branché et accessible à tous. Notre pari fou ? Celui 
d’un full « pink mood ». Le résultat est canon, n’est-ce pas ? Tout ce que 
tu vas découvrir dans cette carte, que ce soit les boissons, les plats ou 
les desserts, tout est fait avec Amour, en cuisine et au service ! On te 
sert toute la journée du lundi au samedi ! Et oui, nos clients font notre 
bonheur au quotidien. Nous sommes une belle entreprise familiale, 
nous avons cette chance, regarde par toi même ! Pense à demander 
ta carte de fidélité ! Et si tu veux un jour prendre ton repas à emporter, 
on le fait ! Tu as faim je crois, on te laisse matter notre carte !

 
Au fait, nous c’est Ryan et Nathalie...

BON APPETIT !

Ryan gèreen salle

Nathalie gère
en cuisine



succombez à l’aventure Bay’cake !



chauddevant !
cafés chocolats chauds

+ Noisette, Vanille, 
Caramel, Crème fouettée   	 		

1,00 

insta lattes

liberté, égalité, latte parfait

Chocolat au lait 		  3,80

Chocolat Blanc 		  3,80

Nutella 	 4,10

Pistache 	 4,50

Tiramisu			   4,50
Expresso, Sirop tiramisu et Chantilly

Latte vanille			   4,50
Lait, Café, Chantilly, Sirop de vanille

Latte cookie			   4,50
Lait, Chocolat en poudre, Sirop de cookie, Chantilly

Latte noisette			   4,50
Lait, Café,  Sirop de noisette grillé, Chantilly

+ Lait, Chantilly, Lait végétal 	 1,00 
Avoine ou Amande

Expresso / Décaféiné			   1,60

Cappuccino		  3,80

Café viennois		  2,00

Café long		  1,80 

Macchiato		  3,50 

Mocha Avec chantilly	 4,80

Noisette		  2,00

Café gourmand		  10,90

Café glacé		  5,50

+ Lait, Chantilly, Lait végétal 	 1,00 
Avoine ou Amande	

Toutes nos boissons
sont disponibles 

À EMPORTER



smoothies
   

Dazzlin Dragon		 5,50
Fruit du dragon, mangue, banane, pomme, 
myrtille sauvage et jus de citron vert

Strawberry Fantaisie			   5,50
Fraise et banane

Coconuts		  5,50
Ananas et lait de coco

Green River			   5,50
Banane, chou kale, mangue et citronnelle

Golden Glow			   5,50
Mangue, orange, papaye, crème de coco, citron, 
gingembre, piment rouge et curcuma

milkshakes
 
Vanille 		 5,50 

Nutella 		 5,50

Fraise		  5,50

Cookie		  5,50

mocktails (sans alcool)

Mojito 	 6,00

Cocktail passion		  6,00

Pink dream		  7,00

softs
Coca-cola 33 cl	 	 3,50

Coca-cola zéro 33 cl		  3,50

Jus de pomme 			  3,10

Jus d’orange pressé		  3,90

Jus multifruit 			   3,10

Mogu mogu			   3,50

Limonade «LORINA» 33 cl	 3,50

Sirop		  3,10 

Oasis		  3,50

Schweppes		  3,50

Perrier 33 cl		  3,50

San Pellegrino	 1 L		  4,50

Evian 33 cl		  2,10

Evian 1 L		  3,50

Fraise ou Cassis ou Melon ou Litchi

boissonsfroides

amour et smoothies



teatime
thés (The Cabinet of Curiositeas) 

Le paw-sitive	 4,10

Cup of luck	 4,10

Bisous bisous	 4,10

Le thé des gros câlins		  4,10

Happy green tea	 4,10

Candy tea	 4,10

Thé Jasmin

Jasmin, Mangue, Orange

Rhubarbe, Vanille

Thé noir, à base de fleurs et de Bergamote	

Thé vert Verveine

Caramel

thé glacé maison
  

Pêche				    3,80

Citron		  3,80

Framboise		  3,80

Cerise		  3,80

Citronnade		  4,50

bubble tea
   
Thé maison			   5,50 
Perles : Pêche, Passion, Fraise, 
Framboise, Litchi

+ Lait, Chantilly, Lait végétal 	 1,00 

matcha & chai latte 
Matcha		 5,50
Chaud ou glacé

Matcha fraise	 6,50
Matcha, purée de fraise 
Chaud ou glacé

Chai latte			   5,50
Chaud ou glacé

L’Ube			   5,50
Chaud ou glacé

Matcha Purée de passion		  5,50
Chaud ou glacé

Tous nos thés / matcha
sont disponibles

À LA VENTE



Tous nos thés / matcha
sont disponibles

À LA VENTE

cocktails
  

Mojito				    9,00
Passion ou Fraise ou Menthe

Cocktail passion		  8,00

Spritz Aperol 				    9,00

Spritz Saint-Germain		  10,00

Spritz litchi/grenadine		  10,00

Moscow mule			   10,00

BAY’CAKE 		  9,00
Vodka, Schweppes, Sirop de Grenadine

Gin Tonic « Bombay Sapphire»		  9,50

Gin Tonic fraise		 10,00

Tonic rose/pamplemousse	 10,00

Pornstar martini		  8,00

vins

rosé
   

Domaine PY		  18,00
«Cuvée Jules», AOP Corbières, 2023

Domaine de la Sapinière	 19,00
IGP rosé, 2023

Le Versant Foncalieu Grenache	 20,00
IGP Pays d’Oc, 2024

rouge

Château Bouchat - Alaux	 18,00
Pinot noir, IGP Côtes de Lastours

Caumont Étoile	 23,00
IGP Pays d’Oc 2020, 100 % Grenache Noir

Domaine Etang des Colombes	
IGP Pays d’Oc 2023

blanc

Domaine UBY	 20,00
«N°4, IGP Côtes de Gascogne, Blanc doux, 
2023

Sweet Lèbre	 23,00
Rolle, Grenache Blanc 2025

Mas de Fauzan	 24,00
Chardonnay, IGP OC blanc, 2023

bières
   

Heineken 33cl	 3,20

La Ciutat	 4,50
Blonde 33,5cl, Blanche 33,5cl, La ladies 33cl

digestifs
   

Crème de gin	 3,20

Cabanel	 4,10

Get 27	 4,10

4,00

5,00

5,00

4,50

4,50

5,00

5,00

lebar



bagels briochés /

Nordik river		  14,90  
Saumon fumé, Cream cheese, Avocat, 
Roquette, Concombre, Citron, Aneth

Le tarpin BG		  14,90
Pesto, Choux, Copeaux de parmesan,  
Concombre, Oignons, Cream Cheese

Bagel burger		  14,90
Tenders, Salade, Tomates, 
Oignons caramélisés, Cheddar, Tranches de bacon, 
Sauce secrète

Accompagnés de frites

Mon crush		  10,90
Croissant chaud destructuré, Avocat écrasé, 
Œuf mollet, Parmesan, Roquette, 
Filet de crème balsamique

côté
salé

tartines
L’avo’kdo		  14,10
Cream cheese, Avocat, Saumon, Œuf, 
Grenade, Aneth

Touchdown		  13,90
Bacon, Avocat, Œuf, Cheddar

Roquefort		  15,50
Tartine grillée, Crème de roquefort, Roquette,
Magrets séchés, Poires, Filet de Balsamique,
Tomates cerises

Accompagnés de frites et salade

brioche perdue
Summer body		  14,90
Cream cheese, Roquette, Tenders, Pickles oignons, 
Sauce cheddar

Accompagné de frites

burrata
La buffle à l’air		  13,90
EN ÉTÉ : Salade, Pesto, Fromage burrata, 
Rondelles de tomates fraîches, Basilic frais, Fraises
Sauce balsamique
EN HIVER : Salade, Tomates séchées, Fromage burrata, 
Pesto, Basilic frais, Sauce crème balsamique

wraps
Chicken run		  13,90
Tenders maison, Tomates séchées, Roquette, 
Concombre, Oignons caramélisés, Sauce maison sésame

Tu me rends chèvre	 13,50
Pomme, Chèvre pané, Copeaux de noix, 
Roquette, Sauce Miel/Moutarde

Accompagnés de frites

croissants

pancake
Crispy Egg		  15,50
Creem cheese, Roquette, Tenders, Sauce
Bénédicte, Œuf mollet, Oignons frits

Accompagnés de frites

Tous nos plats 
sont disponibles 

À EMPORTER

pâtes & riz
Thaï break	 14,50 
Riz Thaïlandais chaud, Morceaux de tenders maison,
Oignons frits, Sauce secrète

Pest’hot	 14,90 
Pâtes, Sauce Pesto, Buratta



bo-bun
Vietmiam		  14,90
Bœuf mariné, Nem poulet, Cacahuète, Coriandre,
Oignons frits, Vermicelle de riz, Salade, Carotte, 
Concombre, Soja, Oignons
Sauce BO-BUN
Version végé, au choix :  
-Samosas légumes

côté
salé

allergènes

pour nos amis les chiens :

finger food mood
Bol de Tenders (5)		  6,50

Bol de Frites	 4,50

Bol de Nems (5)	 5,50

Bol de Salade	 3,50

Bol de Samosas (5)	 6,50
aux légumes

Chèvre pané (5)	 5,50

Crevettes panko (5)	 6,90

Gyozas frits légumes (5)	 6,50

poke dog
Waf !	 5,50
Riz, Jambon blanc, Friandises 
pour chiens
Gamelle d’eau

salades & poke
Biquette 	 14,90
Salade sucrine, Tomates cerises, Chèvre pâné, 
Tranches Bacon, Pomme, Noix, Sauce Miel/ Moutarde

Avé César	 14,90
Mesclun de salade, Tomates cerises, 
Poulet pané mariné façon Corn Flakes, 
Copeaux de parmesan, Œuf, Croûtons, 
Sauce césar

Thaï crevette	 14,50
Salade, Chou, Crudités, Fêta, Cacahuètes, Grenade,
Crevettes sautées, Sauce cacahuète et Menthe

A mang’donné		  14,90
Base de riz non vinaigré, Avocat, Radis, Mangue, 
Edamame, Concombre, Oignons frits, Sésame, 
Ciboulette, Grenade, Sauce sucrée secrète
Au choix : 
-Saumon fumé 
-Saumon frais 
-Tenders
En option : samossa de légumes

sandwichs
Poule party			   9,90
Tenders maison , Avocat, Tomates, Salade, 
Mayonnaise maison au curry

Wesh chèvre		  9,50
Chèvre pané, Salade, Tomate, Lard, 
Moutarde miel, Version sans lard

Banh mi  		  8,90
Carotte, Concombre, Bœuf mariné 
à la citronnelle, Coriandre, Sauce secrète maison

Club sandwich snacké  		  13,90
Pain de mie, Pesto, Gruyère, Mozzarella et 
Mortadelle - avec frites

menu enfant 
- 12 ans
Pitchoune		  13,00
Sirop à l’eau
Tenders ou Poisson pané, Frites
1 Boule de glace au choix



Boisson froide (thé glacé ou jus) + Boisson chaude

+

Tartine, Œuf coulant, Avocat, Saumon, 
Cream cheese, Grenade, Roquette, Aneth

Accompagnée  d’une salade fraîcheur + frites maison

ou

Assiette gourmande composée d’Œufs brouillés, 
Champignons sautés, Bacon grillé, Avocats, Cream cheese, 

Tartines grillées, Morceaux de saucisses

Accompagnée  d’une salade fraîcheur + frites maison

ou 

Pancake, Bacon, Écrasé d’avocat, Cheddar fondu, Oignons frits

Accompagné d’une salade fraîcheur + frites maison

ou

Muffins grillés, Épinard au beurre, Saumon fumé, Œuf mollet, 
Sauce Bénédicte

Accompagnée  d’une salade fraîcheur + frites maison

+ 

Assortiment de fromages

+ 

Brioche ou Gaufre ou Milkshake ou Granola ou Muffin

30,00

Supplément : 1,00 par ingrédient
      1,00 œuf

  	              2,00 viande ou saumon



Boisson froide (thé glacé ou jus) + Boisson chaude

+

Brioche perdue salée fromage frais, Œuf mollet, Roquette, Noix, 
Copeaux de parmesan, Émincé de poulet végétal et filet de 

balsamique

Accompagnée d’une salade fraîcheur + frites maison

+

Assortiment de fromages

+ 

Brioche ou Gaufre ou Milkshake ou Granola ou Muffin

30,00

Supplément : 1,00 par ingrédient
     1,00 œuf

  	         

SUIVEZ L’ACTU DES BRUNCHS

time to chill



le
sucré

Tous nos desserts
sont disponibles

À EMPORTER

Dessert du jour	 7,90

Brioche perdue	 8,50
-Pâte à tartiner, éclats de biscuit
-Coulis de fraise et morceaux de fruits
-Coulis caramel beurre salé, Éclats de biscuit
Accompagnée d’une boule de glace vanille

Gaufres, crêpes, pancakes	 5,50
-Pâte à tartiner
-Sucre
-Caramel beurre salé
-Fruits rouges
Supplément chantilly, fruits ou éclats de biscuits : +1€

Boule de glace	 3,00
-1 boule au choix
-2 boules au choix	 5,00

Carrot cake	 4,50

Muffins	 4,20

Gros macaron framboise et vanille	 6,50

Cheesecake caramel	 6,50
et morceaux de cookies

Cheesecake	 5,50
Pâte à tartiner ou fruits rouges

Acaï bowl	 6,50
-Sorbet d’Acaï, noisettes de beurre de cacahuètes
et fruits frais, poudre de noix de coco et amande entière

Granola bowl	 6,50
Fromage blanc, granola, copeaux de chocolat,
fruits frais, noisettes de caramel beurre salé, poudre
de noix de coco et amande entière

Fruits givrés	 7,50
-Citron
-Ananas
-Noix de coco

Cake pistache graines de pavot	 4,50

Banana bread éclats de noisettes	 4,50

Le Kitkat	 9,00
Croustillant Kitkat, biscuit mœlleux, crémeux
et mousse au lait, équatoriale de chez Valrhona

Banoffee	 9,00
Croustillant spéculoos, confit banane-passion,
mousse légère vanille bio de Madagascar

Cœur passion	 9,00
Biscuit et croustillant noix de coco, cœur tendre
ananas, passion et mousse légère coco

Cookie	 5,50
-Nutella (Chocolat Valrhona, Cœur Nutella, Fleur de sel)
-Caramel (Caramel fleur de sel de Gruissan)

Cake au citron	 4,50

Tarte chocolat caramel cacahuète	 9,00
Pâte sucrée amande, ganache chocolat Valrhona,
pâte de cacahuète maison, caramel fleurs de sel
de Gruissan, cachuètes caramélisées façon chouchous

Entremet rose bonbon	 9,00
Biscuit mœlleux, sablé croustillant, crémeux fraise
tagada, mousse légère vanille de Madagascar et
chantilly barbe à papa

Café gourmand	 10,90



DÉSOLÉ POUR CE QUE J’AI DIT,

J’AVAIS TROP FAIM !


